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Vipava-volgy, Szlovénia

Az én vol

yem

VOFOS narancs es sarga

Meglepd modon a zoldelld Vipava-volgyben a zold a legkevésbé érdekes szin. A volgy igazi
szinei a vords, a narancs és a sarga, melyek a 30 BORTERMELO FALUBOL ragyognak

azokra, akik megteszik a 48 km-es, alig egyoras utat Szlovénia févarosabdl, Ljubljanabél.
ASLOW FOOD és az organikus borok hivei szamara kihagyhatatlan a volgy.
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Miért a hdrom szin?

Vor6s - az errefelé egyre névekvé szamban késziil6,
kiemelked6 min6ségii és kedvez aru bordeaux-i és bur-
gundi stilust borok utan.

Narancs - a természetes borkészités elveit kvet6d
boraszok egyre novekvé csoportja miatt, akik kihasznaljak
az erds szeleket, melyek az északi fennsikok (Trnovski
gozd) és a déli karsztok csipkéi kozott huzddo volgyben
viharzanak.

LA Batic és Burja pincészetek mind6ssze 30-40 km-re
fekszenek Colliétél, a termeészetes borkészités okan
leginkabb ismert régiétél. De az a benyomasunk, hogy
itt nem azért kévetik ezt a vonalat, hogy trendik
legyenek, vagy hogy olasz szomszédaikat masoljak...”

Sarga - azoknak a boroknak a szine utdn, melyeket helyi
fajtakbol készitenek, mint a pinela és a zelen - még haa
zelen szlovénul z6ldet is jelent.

VOROS

,A volgy jovéje a pinot noir” - mondja Primoz Lavrendic,
mikozben ,6réomét és szenvedélyét”, a Burja Noirt
kostoljuk az 1500 literes hord6bol. A nyolcvanas évek
burgundijaira emlékeztet, persze sokkal jobb aron. Egy
kiemelked$ mindségti, limitdlt palackszdmu, 1 hektarnyi
organikus sz616b6l késziilt pinot noir 18,50 eurds draval
nehéz versenyezni.

Primoz, aki részmunkaidében sz6lészetet is tanit, olyan
csaladbol szarmazik, mely 1499 ota készit bort (de massal is
foglalkoztak, példdul a kovacsmesterséggel). Primoz 2009-
ben elhagyta a csalad bordszatat, a Sutort, hogy megalapitsa
sajat vallalkozasat Burja birtok néven. Most épp Uj boraszatot
épit, ahol a gravitaciod segitségével fog bort fejteni, az elsé
szint mar majdnem készen van 6 méterrel a f6ld alatt.

KESZUL A
NARANCSBOR

Primoz Lavrendic sajat,

Burja nevii birtokan
hosszan aztatja a

fehérszolst héjon, hogy

sotét szint és gazdag
zamatokat kapjon

Addig is borait a Vrhpoljében talalhaté tizemegységben
kostoljuk a volgy két legnagyobb varosanak egyike, Vipava
mellett. A modri pinot (a pinot noir helyi neve) viszonylag
j jovevény a volgyben, ahol a borkészités azdta ismert,
hogy a romaiak bemasiroztak ide. Primoz pinot noir t6kéi
10 és 20 év kozott vannak, és ezeken kiviil csak helyi fajtak
vannak a birtokdn. Kordbban olyan kéksz616k teremtek itt,
amelyeknek borat a gazddk és munkasaik fogyasztottdk,
mint a pokalca (schioppettino), a modra frankinja (kékfran-
kos) és a refosk (refosco). Primoz ezeket a fajtakat hazasi-
totta 50-30-20%-o0s ardnyban a Burja Reddo borhoz, mely
két évet pihen nagy hordokban és valamennyi barrique-
ban, és vérja, hogy 2016-ban piacra keriiljon. Kdstolaskor a
bor lagy volt és komplex, finom, tdlgyes gerinccel. Pontosan
igy szeretem a voroseket.

Ez a volgy - a Primorje borrégioban, ahol a mediterran,
az alpesi és a kontinentdlis éghajlat csékot valt - torténelme
legnagyobb részében a helyi és regionalis fehér fajtakrol
volt ismert, mint a rebula, a malvazija, az olaszrizling (laski
rizling), a pinela és a zelen. De az utdbbi 6tven évben Tito
jugoszlav rezsimjének batoritasdra nemzetkozi (killonésen
voros) fajtak is gyokeret vertek, olyannyira, hogy ma mar
a kéksz6l6k, a merlot, a cabernet sauvignon és a barbera
foglaljak el a volgy 2566 hektdron elteriil§ sz6l6teriiletének
kozel harmadat.

A merlot fajtaborok és a bordeaux-i tipusti hazasitasok jo
hirnevet szereztek maguknak az utdbbi 20 év soran, miota
az ambiciézusabb helyi termel6k mar nem a helyi szévet-
kezetet, a Vipava 1894-et erdsitik boraikkal, hanem sajat
sz616jikbdl a sajat tételeiket készitik el. Most tigy tiinik, a
pinot noir keriilt reflektorfénybe. ,Versenyképesek lehetnénk
a pinot noirral - mondja Primo?. - Az éghajlat megfelel6, egy
kicsit melegebb, mint Burgundia, de t6bb a mineralitds is.”

Egy masik megbecsiilt termeld, a Tilia birtok 4j
jelmondatot valasztott: a pinot haza. Ez takarja egyrészt a
nagyon népszer( pinot gris-t, amely egész fiirtos préseléssel
késziil, és harom kiilonb6z6 szintt pinot noirt, melyek dra
7,50—40 € koz6tt mozog. ,Nem meggazdagoddsra térekszem,
hanem stabilitdsra” - mondta nekem a borasz, Matjaz
Lemut. O is részmunkaidés tandr, boraszati technolégidt
tanit, mig felesége, Melita teljes dllasban mezégazdasdgot.

Vipava-volgy, Szlovénia

Hol szalljunk meg?

B Az Arkade Cigoj Crnicében: a Cigoj csaldd sajat bort is készit, tobbek kozott klarnicat
és kifejezd malvazijat, s emellett sajat prosciuttojuk (sonkdjuk) is van.

www.arkade-cigoj.com

M A Majerijanak Slapban fantasztikus étterme, borospincéje van, és 10 féld alatti szobat
is kinal. www.majerija.si

B Az Apartmaji Korennek Vipavaban kényelmes szobdi vannak a Vinoteka Vipava
mellett, ami nagyszerd kiindulépont az itteni kalandokhoz. www.apartmaji-koren.com

Doktori disszertacidjanak témadja érintette a levelezés hatdsat
a pinot noir szinére a Vipava-volgyben. Matjaz, aki dolgozott
Svdjcban, Kalifornidban és édesapja mellett a Vipava 1894-
ben is, 1992-ben kezdte meg telepiteni és 6sszevasarolni 8
hektar sz616jét, és 1996-ban jelent meg a piacon elsé Tilia
boraival. Ma a teljes termelés 40 ooo palack koriil alakul, és
nagyjabol egyenlben oszlik meg fehérek és vorések kozott.
Mivel birtoka nem a legjobb teriileteken fekszik, ahol a helyi
fajtdk igazan elemiikben vannak, inkabb nemzetkozi fajtakat
telepitett. ,Ugy alakult, hogy van egy rossz teriiletiink lent

a volgyben, amirdl kidertilt, hogy tokéletes a pinot noirnak

- mondja Matjaz. - A domboldalakon til lekvdros lesz.” De
o6vatos nyari levelezéssel, a fiirtok érés el6tti ritkitasaval és

a francia t6lgy bolcs hasznalatdval képes olyan vorésbort
késziteni, mely gazdag fekete cseresznyés, étcsokoladés,
vanilids aromakban, és friss cseresznyés, malnds izei vannak.

Matjaz merlot-t, pinot gris-t és sauvignon blanc-t is
telepitett, mert ahogy mondta: ,jé bort akartam késziteni,
de meg is akartam élni”. Ugyanakkor azt gondolja, hogy a
volgy jovéje az olasz fajta, a barbera. , Biztosan a barbera
a v6rés hdzasitdsok jovéje a Vipava-volgyben — mondja.

- A merlot stabilitdst ad, a barbera pedig gazdagsdgot,
frissességet és gyiimélcsésséget.”

Damjan Stokelj, Planina egyik részmunkaidds terme-
16je egyetért ezzel. Azt mondja, hogy a helyi termel6k
most mar visszafogjak a barbera hozamadt, és olyan sz616t
termelnek, amely ,a tokéletes” parja a merlot-nak. Amel-
lett, hogy merlot-t és barberat hazasit, Damjan egy olyan
merlot bort is készit, melyhez 5% szaritott sz6l6t ad, hogy
kiilénlegesen testes legyen.

Legyen az pinot noir, merlot, barbera vagy merlot-barbera
hézasitds, a vorosek kulcsfontossagtva kezdenek vélni a vi-
déken, és hozzdjarulnak, hogy megvaltozzon a kozvélekedés
Szlovénidrol mint fehérboros orszagrol.

NARANCS

»Ez a legsikertelenebb borunk” — nem épp az a felvezetés egy
borhoz, amit én varnék, de Miha Bati¢ nem egy szokvanyos
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NEM KENYEZTETIK EL
AVEVOKET

Miha Batic borasz a csaladi
pincészetben, ahol a legjobb

bort megtartottak, nem dobtak

piacra, nehogy elkényeztessék
a fogyasztokat...

bortermeld. Olyan csaladbol szarmazik, amely nem lépett
piacra a valaha volt legjobb évjarattal, attdl tartva, hogy a bor-
értéket elkényeztetné az ize, ehelyett inkabb megtartottdk,
és Sempasi otthonukban szolgdljik fel az 1999-es évjaratot a
barataiknak. ,Csak a legjobb elég j6 nekik” - mondjak. Miha,
ahogy Primoz is, az organikus és biodinamikus termel6k
novekvd csoportjahoz tartozik a volgyben, akiknek az erds
északkeleti bora (burja) van a segitségére. Ez a szél keresz-
tllvagtat a volgyon, ami sokszor azzal jar, hogy lezarjak az
autdpalyat, de ugyanakkor Gtja sordn a sz6l6ket is megsza-
ritja. A tajat pettyezé oreg falvaknak keskeny utcaik vannak,
hogy védekezzenek ellene, és a terrakotta tetékre koveket
tesznek, hogy a helyiikon tartsak a cserepeket. ,A természet
itt a bordsz” - mondja Miha. Abban hisz, hogy a borok ,szii-
letnek’, nem késziilnek, és hogy a stirlin telepitett sz6l3sker-
teknek, ahol megfogannak, élettel telinek kell lenni - ,,mint a
mikroszkopikus él6lények éneklé kérusa”. Amikor az éneklés,
vagyis a vitalitds vonzani kezdi a csigdkat, a kacsdk elbannak
veltik. Birkak legelik a fiivet, de van itt high-tech megoldas

is a penész ellen, egy hatalmas, direkt erre a célra késziilt
gépezet, mely a burjat imitdlva forro leveg6t fuj a sz6lére, ha
nem jonne a sz¢l esé utdn.

A Bati¢ pince meglatogatdsara és az eperfa hordokbdl valo
kostolasra nincs mod, mivel ,minden egészséges sz6lének
nyugalomra és idGre van sziiksége a pincében”. Ehelyett
Miha a csalddi ebédlében kalauzol végig a Bati¢ borok
soran, mikozben két kisfia, Angel és Oskar gereblyével és
muanyag karddal felfegyverkezve rendet vagnak a gércipk
és jatékauto kozott. Bati¢ legsikertelenebb bora a sauvignon
blanc. A 2009-es a szamban egy kis fliszerességet mutat, ami
a15 honapos szlovén télgyben valo érlelésbél szarmazik, és
gazdagsagot, ami a maceracionak készénhetd. A 2009-es
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csendes bor a poharamban szinte borostyanszin(i. Az aromdk
mineralisak, borsosak és teljesen vajasak, a f6 gytimolesos
jegy a siilt anandsz. Ez a sauvignon blanc érlelésre késziilt,
ahogy mondtdk.

A Bati¢ és Burja pincészetek mindossze 30-40 km-re fek-
szenek Colliotol, a természetes borkészités okan leginkdbb
ismert régiotol. De az a benyomdsunk, hogy itt nem azért
kovetik ezt a vonalat, hogy trendik legyenek, vagy hogy olasz
szomszédaikat mdsoljdk, hanem mert szeretik a f6ldjiiket, és
tisztelik Szlovénia régi bortermel6 hagyomanyait.

Az orszag elsé bortermeléssel foglalkoz6 konyve, Matija
Vertovec Vinoreja (Bortermelés) cimti mive 1845-ben jelent
meg a volgyben, és Szlovénia els6 mezégazdasagi iskoldjat is
itt hoztdk létre 1873 és 1866 kozott, az elsd termel6szovetke-
zet pedig 1894-ben alakult.

A Bati¢ csalad, mely manapsag évente 50 ooo palack bort
termel 20 hektarrol, bortermel6 gyokereit 1592-ig tudja
visszavezetni, filoz6fidjat pedig a magasan fekvé, miitragya-
val soha nem kezelt sz616skertek vegyszerrel sosem permete-
zett t6kéirél szdrmazé Angel boruk cimkéjén foglalja Gssze:
,A modern technolégia... gazdagabb termést kindl, olyan
sz616t, mely elsé pillantdsra vonzébbnak tiinik, és nagyobb
hasznot. Ugyanakkor a természet mindig azt adja, ami a
legjobb az embernek, igy mi tovdbbra is a tradiciéba vetjiik
hitiinket.”

A kovetkezd bor, a Bati¢ pinot gris ugyanolyan megle-
p6, mint a sauvignon blanc, és ezer mérfoldnyire van attdl
a pinot grigiotol, amelyet a kozeli Veneto tartomanyban
készitenek. Tiznapos maceracid utan vérésebb, mint a
legsikeresebb boruk, a kissé gyongyoz4, félszdraz cabernet
sauvignon rozé.

Tovabbi ,természetes” borok, melyeket élvezetesnek
talaltam, a Mle¢nik pincészetbdl szarmaztak (Valter Mle¢nik

»Birkak legelik a fiivet, de van itt high-
tech megoldas is a penész ellen, eqy
hatalmas, direkt erre a célra készlilt gépezet,
mely a burjat imitalva forré levegét fij a

szblére, ha nem jénne a szél esé utan.”

és fia, Klemen chardonnay-ja mindenképp figyelemre mélto,
ha szeretik a narancsbort), illetve a vhrpoljei Krapezt6l (a
cimkén a cserepeket rogzitd koveket lathatjuk viszont) és

a Guerilatol, a volgy egy masik biodinamikus termel6jétél,
amely magabiztosan 4j bordszatba is fektet Planindban.

SARGA

Bati¢ stirtin beiiltetett Angel-diil6jének éshonos fehér

fajtai koziil sok kiment a divatbdl Tito uralmdnak idején,
mivel viszonylag alacsony a potencidlis alkoholtartalmuk.

A zelent, pinelat, klarnicat és vitovska grganjat gyakran az
alkoholosabb rebuldra, vagy nemzetkoézi fajtékra, példaul
chardonnay-ra cserélték. Most, hogy tjra igénylik és megbe-
cstilik az alacsonyabb alkohol- (és kaléria-) tartalmu borokat,
a zelen és a pinela visszatérében van.

,Kockdzatos pineldt termelni, de folytatni akartuk a csald-
di hagyomdnyt” - mondta nekem Spela Stokelj, mikézben a
csalad specialitasat kostoltuk. A Stokelj csaldd 3 hektarjanak
koriilbeliil a felét szentelték a pineldnak, igy az érzékeny,
vékony héju fajta legnagyobb termel6i kozé tartoznak. Csak
avolgy felsd részein lehet telepiteni, mivel sziiksége van a
szélre, ami megszaritja a bogyokat. Matija Vertovec 1845-
06s konyvében a vinoreja, a pinela és a zelen az emlitett 18
ynemes” sz6l6fajta kozé tartozik. A pinela - mely Planina
kornyékén remekiil érzi magat - adja a két fajta koziil a
sargabb bort, finom gyiimoélcsos és virdgos aromakkal (fehér
barackra és almaviragra emlékeztetnek), ropogos savakkal,
kellemes izekkel, mint anandsz és citrom; a zelen Podnanos
kozelében van elemében, inkdbb szalmaszint és halvanyabb,
néha zoldes reflexekkel. A finom aromdk inkabb almat és
kortét idéznek. fze ropogds és szaraz, kissé kesernyés véggel
(ami erésebben jelentkezik, ha a sz816 nagyobb stressznek
van kitéve). A pinela 2014-ben lendiiletet kapott, amikor
Spela lett Szlovénia borkiralyndje, és a csaldd g €-s pinelajat
valasztotta hivatalos bordnak. Otodik generacios borasz-
ként Spela édesapjanak, Damjannak segit a borkészitésben
Planindban. Mindketten csak mellékalldsban bordszkodnak,
évi 5000 palacknyi pineldt készitenek, és ebben az évben
el8szor 1000 palack pinela pezsgét is. , Ez igen kiilonleges, és
azt hiszem, nagyon érdekes is” - mondja Spela. A bort helyi
éttermeknek és turistaknak adjak el.

Tovabbi pinela- és zelentermeld pincészetek kozott
megemlithetjiik az Avint Gradi$¢aban, a Miskat Erzeljben, a
Petricet és a Ferjancicet Planindban. Mind butikboraszatok,
mint a volgy 120 termel6jének jelentds része.

A nagy kivétel a Vipava 1894 a volgy észak bejdratanal,
Vipava kedves kisvarosdban. A volgy legnagyobb termeldje,
a Vipava 1894 egy id6ben a szlovéniai borkészités élvonalaba
tartozott. Els6ként hasznadltak betontartalyokat, els6ként

Hol kezdjik?

B A Faladur borboltban, a vélgy kézepén lévé Ajdovicina varoskaban. Ez a vinotéka a varos kellés kozepén
a helyi borok remek valasztékat kindlja. Valoszintleg tobb mint 200 tételt, melyek termel&i nyugaton a
malvazija, rebula, sauvignon és pinot blanc tételekkel jeleskednek, északkeleten pedig zelent és pinelat
kindlnak. A legjobb fehérek dltalaban magasabb lejtdkrél szarmaznak, mig a voroések, melyek féleg
barbera, cabernet sauvignon és merlot sz616bdl készllnek, az alsébb részeken teremnek, ahol a sz616

akar két héttel korabban beérik.

Lokarjev drevored 8, 5270 Ajdovscina

B ...vagy a csendes, de csinos varosban, Vipavaban, ahol a fétéren, a informacios iroda mellett taldlhatod
a Vinoteka Vipava. Itt 45 helyi termeld borait taldlhatjuk meg, és a szomszédos iroddban pedig idGpon-

tot egyeztethetiink kedvenc termel&ink meglatogatdsara.

www.facebook.com/vinoteka.vipava

Vipava-volgy, Szlovénia

HAL MELLE

Bar Szlovénia tenger-
partja nem hossza, a
hal népszertii, a helyi
fajtak pedig remekiil
harmonizalnak a halas
fogasokkal

Hol egylnk?

B A Vipava-volgyben taldlunk kettét Szlovénia legjobb éttermei kézdl: a Pri Lojzetut a Zemono major-
sdgban, Vipava kozelében, és a Majerijat Slapban. A Pri Lojzetu egy egykori vaddszhdz boltozatos
pincéjében miikddik, és az orszag MasterChef vetélkeddjében zsiritagként szerplé Tomaz Kavcic¢
vezeti. Az orszag legdragdbb és legfénytiz6bb kdstolomendjét kindlja, de a tedtrdlisan felvonulta-
tott hét fogas megéri az arat. A tékehallabda, céklahab és spargaleves elGételeket példaul fiiagyon
talaltak, a borséleves mezét jelenitett meg, ezért kankalinok dsztak rajta, a felszin alatt pedig sajt-
puffancsok jelképezték a teheneket. Mivel aznap havazott, a pincér burgonyapelyhekkel hintette
meg a levest. A Burja Bela nagyszeriien illett a fiistolthal-leveshez, a ritka vitovska grganja pedig
jol kisérte a tengeri stigért, a dehidratalt zoldségeket és a helyi fliszernévényekkel késziilt rizst.

Pri Lojzetu, Dvorec Zemono, 5271 Vipava
www.prilojzetu.si

B A sz6I6kkel koriilvett gyonyoriien feldjitott udvarhdzban miikodé Majerija a hagyomanyos fogasok
Gjragondolt valtozatait kindlja szezondlis helyi alapanyagokbél. Matej és Natasa Tomazic tiz
vendégszobat is kindlnak. A torténelmi pincében kozel 130-féle helyi borral varnak.

Majerija, Slap 18,5271 Vipava, Slovenia
www.majerija.si

rozsdamentes acéltartalyokat, els6ként kontrollalt h6mér-
sékleti tartalyokat, els6ként készitettek vorosbort és szalma-
bort - ahogy a Tilidban Matjaz Lemuttdl megtudtam, akinek
édesapja 35 évig dolgozott a bordszatban.

Ma sok beton- vagy acéltartdly {iresen all, és a bordszat-
nak, mely nemrég ukran tulajdonba keriilt, éget6 sziiksége
van befektetésekre. Legszebb napjaiban tizmilli¢ liter bort
allitott el8; ma négymilli6 az optimalis. Uro$ Bol¢ina, a lelkes
és tehetséges bordsz is felmondott. Azzal probalkozott, hogy
a szovetkezetet eltéritse a ,magas alkoholtartalmu, lomha,
oxidatitv szinti és izii boroktdl”, a frissitébb, ,divatosabb”
borok irdnyéba.

MEG SZEP IS

Spela Stokelj
lett a 2014-es év

borkiralyndgje,
g kezében az auten-
tikus pinela fajta
boraval |

www.faladur.si

Foto: Samo Trebizan
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CELEB CHEF

Tomaz Kavéié, Szlovénia
talan legismertebb
chefje, a Pri Lojzetu
étteremben f6z. A képen
emberi s6szoroként
lathatjuk...

Tévozasa el6tt Uro$ szamos bort megkodstoltatott velem a
szovetkezet 200 hektdros teriiletérdl szarmazo 31 koziil, dea
figyelmemet a zelen fajtabol késziils két pezsgd ragadta meg,
melyek charmat-eljarassal, illetve klasszikus palackos érlelés-
sel késziiltek. A charmat-valtozat z6ld szint, és a fajta fiives
és porkolt mandulds jellegét mutatja. Ez a valtozat 19,6 g/1
maradékcukorral édesebb, mint a Penina Zelen Classic 2010,
melynek 6,5 g/l a cukortartalma. Ez a valtozat sirga szint
z6ld reflexekkel, és hosszabban érlelték seprén (legalabb két
évig), hogy kenyérhéjas és élesztls jegyeket adjanak a fajta
jellegzetes aromaihoz. Illatra és izre sokkal komolyabb bor-
nak ttint: az illatban fiist6s, nedves k6 érz6dott rozmaringgal
és kakukkftivel meghintve. Ritka élvezet volt ugyanazt a
fajtat kostolni kétféleképp elkészitve. De zelen fajtabdl ilyen
borokat késziteni Uro$ szerint nem egyszer( feladat. Ahogy
elmondeta: ,Ez a legrosszabb sz6léfajta pezsgének, mert
a zelen félig aromatikus fajta. Ha a mediterrdn névények
aromdit akarod kifejezetté tenni, a pH-nak magasnak kell
lennie, de ha a pH magas, el is felejtheted a pezsgét.” Uro$nak
megvan erre a valasza: kiil6nb6z6 idépontokban sziiretel,
egyszer a savassagért és egyszer a zold citrusos aromakért.
Majd noveli még kicsit a savakat 5-10% rebula hozzaada-
saval. Mikor a 2014-es alapbort kostoltuk tartalybdl, Uro$
ramutatott, hogy sajat élesztdt hasznalt, mert a kereskedelmi
éleszt8k tulsagosan megvaltoztatjdk a karakterét. A bor
almasavbontdson is keresztiilment, hogy lagyabb legyen.
,Szeretem az almasavbontdst az alapborokndl” - magyarazta
Uros. Az arak a félszdraz Zelen esetében 6 €, a 2010-€s pa-
lackos erjesztésti zelen pedig 8 €. Mérete ellenére a boraszat
nem késziilt fel arra, hogy nagy mennyiségben klasszikus
eljarassal pezsg6t termeljen. 12 ooo palackkal készitettek
2010-ben kézi degorzsaldssal, és éttermeknek értékesitették.

A helyi szél6fajtak koziil érdemes még figyelni az inycsik-
landozoéan édes, aranyszind pikolitra, melynek intenziv fehér
barackos, tdlérett kajszis, szaritott gyiimolcsos és mézes aro-
madi vannak. Ez a fajta rosszul termékenyiil meg, igy ritkdn
termesztik, és nagyon dragan lehet csak megvasarolni.

Avolgy sokféle fehér fajtajat latva nem meglepd, hogy
érdekes hdzasitdsokat is taldlunk itt. A klasszikus Gsszetétel
tobb mint 400 éve a vipavec, mely dltaldban malvazija, rebula
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JA helyi széléfajtak kézil érdemes még figyelni az
inycsiklandozéan édes, aranyszind pikolitra, melynek
intenziv fehér barackos, talérett kajszis, szaritott
gylimolcsés és mézes aromai vannak. Ez a fajta rosszul
termékenyul meg, igy ritk@n termesztik, és nagyon
dragan lehet csak megvasarolni.”

és olaszrizling fajtakbol all. A Burja valtozata, a Burja Bela
mindegyikbél 30%-ot tartalmaz, ehhez jon még 10% mas
fajtakbol, mint a zelen vagy a pinela, Primoz két legidésebb
sz6l6skertjének egybesziiretelt termésébdl, ahol a t6kék egy
része 75 évesnél is idGsebb. A sz616t nyolc napig maceraljak,
nagy t6lgyfa hordokban erjesztik, és sziiretlentil palackozzdk.
Az 1j boraszatban lehet, hogy 940 literes tojas alaku beton-
tartalyokat fog hasznalni erjesztéshez és seprdn érleléshez.

A Tilidnak szintén van egy érdekes helyi hdzasitdsa: a
Nostra zelenbdl és pineldbdl késziil, de ahogy Matjaz mond-
ja: ,helyi fajtdk, ahogy én csindlom”, ami annyit jelent, hogy
a bor 16 honapot tj télgyfa hordoban tolt, hogy nagyon lagy,
vajas kifejez8dése legyen ennek a két kevéssé ismert fajtanak,
melyek, igy ttinik, elemiikben vannak a vélgyben. ,Igy képze-
lem a helyi fajtdkat a nemzetkézi piac szdmdra.”

A finom és izgalmas hdzasitdsok kozé tartozik még a
KrapeZ Lapor Beloja (40% pinela, 40% chardonnay, 20%
rebula), és a Lepa Vida 000 (90% malvasia istriana, 10%
rebula) és a Sutor White bora (70% malvasia istriana, 30%
rebula). Ugyanakkor a legszokatlanabb hazasitds, amit
kostoltam, a Bati¢ komplex, tanninos, kissé oxidalt Zaridja,
egybesziiretelt sz616bél késziil, igy egymaga képes a volgy
legtitokzatosabb fajtai koziil j6 néhdnyat megmenteni: 55%
pinela, 20% zelen, 10% rebula, 8% vitovska, 4% klarnica, 2%
chardonnay és 1% sargamuskotdly. A sz616k mind egyiitt n6-
nek, egytitt sziiretelik és macerdljak éket, nyitott kidakban
erjednek fajéleszté hozzdadasa nélkdil, és szlovén télgyhor-
ddban érik. A bort sziirés és kén-dioxid hozzdaddsa nélkiil
palackozzak. Az aromdk a szilvatdl a zold tean dt a jdzminig
terjednek; az izben aszalt kajszi, karamell és a citrom a meg-
hatérozok. Miha azt mondja, ez a bor megtestesiti ,,az ési
borkultira uj hajnaldt”, és feléleszti ,a tradiciondlis borké-
szitési eljdrdsokat, visszaadva a bornak a gydgyité hatdst és

oromteliséget”.
Egészen biztosan sokkal szinesebbé és érdekesebbé teszi a
borvilagot.

VinCE-promocio

Egy nagy vorosbor
Del-Balatonrol

A dél-balatoni Konyari Pincészet kétgeneracios vallalkozas: a 2008-ban

Az Ev Bortermel&jének valasztott Konyari Janos és fia, a 2009-ben az Ev Fiatal Boraszanak
valasztott Konyari Daniel 15 évvel ezel6tt alapitotta a balatonlellei pincészetet.

Bar a Balatoni régi6 elsésorban fehérborairdl hires, a Konyéari Pincészet vorésborai sorra ho-
ditjak meg a borkedvel&k szivét, élukon a gyonyord Pavaval.

A boraszat
legelegansabb borat
milyen mas cimke illethetné,
mint egy diszes pava, amely le-
fegyverzo kiloncségével ragadja

Cabernet sauvignon és
cabernet franc hdzasitésa a lellei
Kis-, Oreg- és Radi-hegyekrél, melyet
nagyobb részben Gj hordoéban érleltek
15 hénapon at. A hord6 az amerikai tulajdon-
ban |évé szigetvari Trust Hungary-tél szarmazik.
Mély biborszine és intenziv, fliszeres illata elsére
lehengerel. izében is érett és gazdagon struk-
turdlt, a dominans fekete erdei gyliimolcsok és
piros bogydsok mellett eukaliptusz és friss
zoldfiszerek is megjelennek. Kulonlegesen
gazdag, nagy testi bor, mely komoly
érlelési potencidllal bir.

meg a tekintetet, ahogy a bor
is minden érzékre hatva égeti

bele magat az ember emlé-
kezetébe.
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A pincészet
emblematikus bor-
deaux-i tipusi cuvée-jét, a
Pavat csak kivételesen jo évjara-
tokban készitik el. Az emlékezetes
2009-es tétel utan az idén novem-
berben forgalomba keriilé 2011-
es Pava hasonlé adottsagokkal
kecsegtet.




