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V kozarcu
Veter s severa

Burja noir 2009, ojej, to pa je modri pinot, ki te
vrie s stola: Primozev rek mi je skoraj deset
let od tega odprl oéi, jaz pa bom zagotove
odprl Se veliko PrimozZevih steklenic

GASPER CARMAN

rav Primozev rek mi je
skoraj deset let od tega
odprl o¢i. Skupaj z okoli-
o, vini, ljudmi sem prav tam,
na severu Francije, spoznal po-
men vinske elegance. Bistvo,
ki mi je bilo do tedaj skrito in
sem prevec zaupal zgolj pre-
mocni zrelosti grozdja. Vecina
mi je razlagala, da pozno trga-
jo, da mora biti grozdje zelo,
zelo zrelo za pridelati nekaj res
dobrega. Ja, se strinjam, zrelost
je pomembna, samo lepota vin
ni zgolj v visokih alkoholih,
ampak predvsem v harmoniji.
Primoz je takrat v Burgundiji
razlagal francoskim kolegom,
da prihaja iz najbolj hladnega-
toplega dela Slovenije. Hm,
meni sicer ni bilo ¢isto nic¢
jasno, kaj zeli povedati, am-
pak on je vztrajal pri svojem
»coldest of the warmest, ga
celo nadgradil z najbolj se-
vernim delom juga Slovenije,
konkretno »northest of the
southest«. Bil je smiseln rek,
danes bi ga lahko celo oznacil
kot smiseln marketinski rek.
Najbolj hladno toplo vinsko
obmocje je pri tak$nih klimat-
skih spremembah velik plus;

prav ta rek je nakazal, kam Zeli
PrimozZ peljati svoja vina. K
eleganci.
Nedavno sta sodelovala z bra- -
tom Mitjo pri kmetiji Sutor,
nista sprta, zgolj za informa-
cijo, kar seveda ni najbolj
vsec tipicnim slovenskim
nevoscljivcem, Se vedno
sodelujeta in uspelo jima je
nekaj neverjetnega. Lavren-
¢icevi so nekoc pridelovali
vina na eni izjemni kmetiji,
zdaj jih na dveh izjemnih
kmetijah. Sutor in Burja.
Dva brata, dve kmetiji
in ena skupna lastnost
— vinska strast, prav ta
strast je esencialnega
pomena za vsakega
vinarja, ne zgolj za vi-
narja, temvec tudi za
trgovca, sommeliera v
restavraciji ali lastnika
lokalnega bara. Strast
sta Lavrenciceva nad-
gradila z brezkompro-
misno postenostjo, naj
si bo pri strateSkih
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odlo¢itvah ali majh- o |
nih detajlih. In prav
taks$na so vina, poste-
na, direktna in ne za-

vajajoca. Vina ne za prvo Zogo,
temvec na dolge proge, vina za
inteligentne ljudi, lahko celo
malo zoprne, saj so zoprneZi
lahko tisto zadnje sito, ki jih
zadovolji le pe$cica vin. Sutor
me navduSuje s strukturno, re-
sno, zrelo malvazijo, diskretno
aromati¢nim sauvignonom, ki
ima lepo, a pri sauvignonu red-
ko lastnost, da usta potrjujejo
nosne zaznave. Chardonnay
je klasicen, zelo burgundski, s
famoznim potencialom stara-
nja. Oni dan smo pri Rakarju
odprli chradonnay sutor 2002,
neverjetno vino, vredno vec
sto evrov, ki bi na slepi degu-
staciji pretkalo Se tako prizna-
ne poznavalce. Chardonnay
2002 je to, kar bo ¢ez nekaj let
2008, na Decanterju z regio-
nalno trofejo nagrajeni char-
donnay. Fenomenalen, dolg,
eleganten, masleno saden, suh
in zelo direkten. S Cistim, a
skrivnostnim koncem. Nujen
nakup, $e bolj nujno staranje,
verjetno ena najcenejsih vin-
skih investicij z maksimalnim
potencialom staranja.

In razlog, zakaj piSem ta tekst?
Zelo preprost. Burja noir 2009,

ojej, to pa je modri pinot, ki te
vrze s stola. Ja, prav tako mi je
bil predstavljen v Veroni letos
aprila, trdno in udobno sem se
usedel, a vseeno me je vrglo.
Moderi pinot je, kot Ze veckrat
receno in zapisano, moja rdeca
ljubezen. OboZujem to njegovo
mistiko, to pinotovsko dodano
vrednost. Deluje mi kot rdece
vino, ki so ga preostale rdece
sorte hotele izlociti, deluje mi
kot rdece vino, ki ga pijejo tisti,
ki cenijo drugacnost, tisti, ki
jih ni strah predsodkov, alter
model. Burja noir je mlad mo-
dri pinot, potencial staranja je
neverjeten, izjemno komple-
ksne arome, v ustih eleganten,
dolg, kompleksen in z najlepSo
vinsko lastnostjo, klice po Se.
Primo?Z je zbelo burjo in burjo
noir Ze na zacetku poti nove
blagovne znamke zacrtal smer,
ki obeta najlep$a mozna vin-
ska presenecenja, lahko lah-
kotna ali zrela. Lahkotno stran
drzita malvazija in zelen, zrelo
burji - bela in noir.

Prav PrimoZev rek mi je skoraj
deset let od tega odprl oci. Jaz
pa bom zagotovo odprl Se veli-
ko Primozevih steklenic.



